Kerstmenu

Het kerstmenu serveren wij zaterdag 23, zondag 24, maandag 25 en dinsdag 26
december op alleen reservering.

Op maandag 25 en dinsdag 26 december serveren we ook het 4 gangen
lunchmenu op reservering.

Tevens kunt u deze dagen ook uw tafel reserveren om a la carte te eten.

Aanvang Lunch 12.30 uurmenu 65.- (tartaar | kreeft | hert | dessert)
Aanvang diner 19.00 uur menu 125.- (inclusief % fles champagne als aperitief)

Kerstmenu Wurffele deluxe
( lunchmenu 65,- | diner menu incl Champagne 125,-)

Steak tartaar rossini
rundertartaar | garnituur | eendenlever

* %k

Coquile St-Jacques
coquille | caviaar | grijze garnaal | mousseline

* %k

Kreeft
% kreeft | schaaldierenjus | linguine | Parmezaan

* %k

Hert
biefstuk | morilles | kastanje

* %k

Kaas
gevarieerd plateau geaffineerde kazen | notenbrood | marmelade

* %k

Kerstdessert



Wurffele a la carte
1° en 2° kerst en 1 januari

Voorgerechten

Steak tartaar rossini
rundertartaar | garnituur | eendenlever

Zalmtartaar
verse zalm | basilicumolie | citroenmayonaise | pomodoro

Hert
carpaccio | schoreseneer | paddestoelen | portdressing

Grijze garnaal
2 kroketjes | verse grijze garnaal | tartaarsaus | salade

Tussengerechten

Ravioli
ravioli | Noordzeekrab | langoustinejus

Cocquille sty-Jacques
coquille | caviaar | grijze garnaal | mousseline

Kreeft
% kreeft | schaaldierenjus | linguine | Parmezaan

Kloostervarken
varkenswangetjes | gegaard | jus
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Hoofdgerechten

Hert
biefstuk | kastanje | morillejus

Tournedos Rossini
runderhaas | eendenlever | Madeirajus

Tournedos
naar keuze pepersaus of champignonsaus

Weidekalf
rib-eye | grill | peper of champignonsaus

Pladijs
pladijsfilet | saffraansaus | grijzegarnaal

Kreeft
1/1 kreeft | schaaldierenjus | linguine | Parmezaan

Scampi
paprika | cognac | room

Desserts

Chocolade
taartje | mousse | kersen | vanille

Dame Blanche
vanille-ijs | warme chocolade | slagroom

Parfait
van de chef

Kaas
gevarieerde kazen | notenbrood | marmelade
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Oudejaarsmenu
Alleen deze formule

Het oud serveren wij zondag 31 december.

Aanvang oudjaar diner dansant menu 19.00 uur
(inclusief oliebollen en 1 fles champagne per 2 personen om 24.00 uur)
kosten 150.- pp

Menu

Steak tartaar rossini
rundertartaar | garnituur | eendenlever

* %k

Coquille St-Jacques
coquille | caviaar | grijze garnaal | mousseline

* %k

Kreeft
¥ kreeft | schaaldierenjus | linguine | Parmezaan

* %k

Hert
biefstuk | morilles | kastanje

* %k

Kaas
gevarieerd plateau geaffineerde kazen | notenbrood | marmelade

* %k

Dessert
kerstdessert



Nieuwjaar menu
Tevens a la carte mogelijk

Aanvang nieuwijaar diner 18.00 uur
(inclusief ¥ fles champagne per 2 personen als aperitief)
kosten 115.- pp

Menu deluxe

Steak tartaar rossini
rundertartaar | garnituur | eendenlever

* %k

Coquile St-Jacques
coquille | caviaar | grijze garnaal | mousseline

* ¥

Kreeft
% kreeft | schaaldierenjus | linguine | Parmezaan

* %k

Hert
biefstuk | morilles | kastanje

* %k

Kaas
gevarieerd plateau geaffineerde kazen | notenbrood | marmelade

* %k

Dessert
kerstdessert



