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A LA CARTE MENU

Voorgerechten
Marbré van ganzenlever met Serranoham geserveerd met rode
uiencompote en crumble van speculooskruiden | € 26,50 |
Chefs favorite

Gravad lax van zalm met avocado créme, zoetzure radijs en
tuinkruidensalade | € 23,50

Carpaccio Rode bieten met creme van geroosterd sesamzaad en
zoetzure groenten | € 21,50

Wildpaté van Ree en appel met appel-peer compote en bacon
crumble | € 23,50

Wildrilette van hert en wildzwijn, compdte van veenbessen en
single grape siroop | € 23,50

Tussengerechten

Kalfswang met truffeljus en Ratatouille | € 22,50 | Chef’s

favorite @

Kwartelfilet met wilde perzik en jus van stroop | € 22,50
Konijnenstoofpotje op grootmoeders wijze | € 20,50

Bisque d'Homard (kreeftensoep) | € 15,50
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A LA CARTE MENU
Hoofdgerechten
COte a los (per 2 personen) | € 85,50 | Chefs favorite@
Vangst van de dag | € 30 A 38,50 (dagprijs)
Lamskroon met jus van tijm | € 38,50
Filet van eendenborst met sinaasappel-portsaus | € 36,50
Filet van hert met rode wijnsaus | € 38,50
Onze hoofdgerechten worden standaard geserveerd met
seizoensgroenten en aardappelgarnituur van de chef.

Desserts

Sabayon van Grand Marnier met lemoncurd en vanille ijs | €
18,50 |  Chef’s favorite G

Dame blanche klassiek | € 16,50

Chocolade créme brilée met chocolade mousse en karamel
| € 16,50

Tarte Tartin klassiek met vanille roomijs| € 18,50
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VERRASSINGSMENU VAN DE CHEF

VOORGERECHT
TUSSENGERECHT (4 gangen)
TUSSENGERECHT (5 gangen)

HOOFDGERECHT

DESSERT

3 GANGEN A 48,-
4 GANGEN A 59,-
5 GANGEN A 69,-

Maak van je diner een complete culinaire beleving met ons all-in

arrangement,

Inclusief:
. Aperitief naar keuze
. Dagelijks wisselend menu
. Een glas wijn per gang
. Water a volonteé
. Koffie of thee ter afsluiting
Keuze van aperitief: huisaperitief, cava, witte of rode porto, huiswijn of

sherry.

Drie gangen All-in menu | € 78,00 per persoon
Vier gangen All-in menu | € 94,00 per persoon
Vijf gangen All-in menu | € 104,00 per persoon
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